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AGA
modèles familiaux 
sont laites en 2 types

F 2 et F 2 0
à un seul foyer

la cuisinière  du monde

La plaque de gauche eut i  400- « s e r t  p a u r 1^^1111101., le * 
s rapides, les coups de feu et les grillades.cuissons rapiuca, 1« - -  1-------  0 . -..¡«nns

Celle de droite est à 250° et convient pour les cuissons 
lentes à feu doux. Un couvercle Isolant se rabat sur <- 
cune des deux plaques quand elles ne sont pas uti 1 
pour éviter toute déperdition de chaleur.
Sur les plaques chauffantes des cuisinières AGA on ne 01 
utiliser que des ustensiles à fond épais et usiné (demander 
notre catalogue
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3 ANS
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AGA L'Hydrolux RE 160 se présente sous 
d’un coffre émaillé de 0 m. 60 de la 
mant avec la cuisinière un ensemble 
qui répond parfaitement à la tendance 
Bloc Cuisine.

Il donne la même quantité d’eau cf 
les bouilleurs type R.

ARMOIRE CHAUFFANTE TYPE K2

• * — el ses COMPLEMENTS qui l ut....
Les cuisinières AGA F2 et F20 peuvent être 
complétées par un bouilleur type R de 200 
(F2 — F20) ou 300 litres (F20).
Ces bouilleurs peuvent fournir de 200 à 250 
litres d'eau très chaude répartis sur 24 heures, 
ce qui est suffisant pour les besoins d’une 
maison, y compris un ou plusieurs bains.
La consommation correspondante est de 2 à 
3 kilogs.
Un bain normal de 150 litres nécessitant 
environ 60 litres d’eau à 85°, soit une dépense 
de combustible d'environ 750 grammes, le 
prix d’un bain ressort, avec du combustible 
à 20.000 francs la tonne, à 15 francs. 
Connaissez-vous un système de production 
d'eau chaude aussi économique?

On peut augmenter la capacité des cuisinières AGA 
type F2, F20 en leur adjoignant une armoire chauffante 
(type K2) qu'on peut utiliser comme chauffe-assiettes 
à la partie inférieure ou comme étuve à la partie supé­
rieure et qui permet le séchage des fruits. 
L'augmentation de consommation en combustible du 
fait de cette adjonction est insignifiante (un demi-kilo 
par 24 heures).
Les cuisinières F2 et F20, avec ou sans armoire K2 peu­
vent être complétées par un réservoir intérieur en cuivre 
type C, donnant par 24 heures 40 litres d'eau à 85° environ 
à puiser au robinet sur la façade de la cuisinière. La 
présence de ce réservoir exclut la possibilité de brancher 
un bouilleur.

BOUILLEUR TYPE R



maximum pour votre plus grand confort
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C H A U D I E R E  RT 2 2
La Chaudière RT22 à thermostat, destinée à être branchée sur 
un ballon calorifugé de 1.000 litres donne jusqu’à 1.500 litres 
d’eau à 70/80° par 24 heures.
Elle peut assurer également le chauffage de 4 ou 5 petits radia­
teurs ou encore une combinaison mixte eau chaude et radia­
teurs. Sa puissance horaire est d'environ 7.000 calories.

Sa consommation varie suivant les utilisations et les besoins 
entre 20 et 23 kilos par 24 heures.
Le retour du circuit primaire peut se faire soit en bas (à droite 
ou à gauche) soit en haut, à gauche.

LE BLOC TRI'LUX
Le Bloc Trilux fera de votre cuisine 
le centre thermique de votre maison.
Composé de la cuisinière AGA, de 
l’Hydrolux et de la chaudière RT22, il 
vous donne un confort total : fine cuisine, 
eau chaude, chauffage central.
Le Bloc Trilux comporte deux foyers : 
celui de la cuisinière et celui de la chau­
dière RT22.
C'est un souci de perfection qui a 
guidé AGA dans le choix de cette solu­
tion qui présente en outre l’avantage de 
vous assurer sans supplément de dépense 
le service d'eau chaude été comme hiver.



Lesr ^azSprovenantadeacette combustion sont évacués à basse température dans la cheminée (ce qui supprime 
tout risque d 'incendie). Les pertes par les fumées sont ainsi réduites au m inimum.

La chaleur produite est emmagasinée dans des masses de fonte 
I très épaisses (plaques chauffantes, fours). Elle peut être ainsi 

utilisée immédiatement, à toute demande. A fin  de lim iter les pertes de calories, l'appareil est catorifugé sur

ACCUMULATION DE CHALEUR

toutes ses faces.
En raison de ce calorifugeage spécial, la température de la cuisine restera toujours agréable, hiver comm e 
« * \ V»°ÏS P°urrez- d autre part, supprim er I emploi des réchauds auxilia ires à gaz, électriques à essence l 'A G A  étant à tou t moment chaude à point, prête à servir. Mues, a essence, i A b A

« A  - •  Chaleur. I .  cuisinière

' Le combustible à utiliser dans l 'A G A  — en raison r f .  „
braoe V) An k i ^ d u 'te  — doit être d'excellente qualité et d'nno sa ,c,onsom mation extrêmement 
2 0 d’anthracite. co te  métallurgique, calibrage 20,4?,"o"”  U l ïn g e  ¿ f d ï ' E F " !

f o u r  a  ROTIR
Ce fou, est »050 e. se comporte » m m . ^ . o b l e

fr ,  ï  Ï £ T -  «— ■ ta  J J *

H pt od„ V r S e ' n .  «‘ T s t r e  i S .  porfolte 
des rôtis, gratins, soufflés, pâtisseries. 

T e m p é ra tu re  ré g u liè re  ré g lé e  a u to ­
m a tiq u e m e n t p a r  th e rm o s ta t .  Pas d e  
s u rv e illa n c e .

UNE ÉTUVE A CUIRE

Pour ta cuisson des mets demandant une long“ '  J *  
.o ra tion  (bouillons, ragoûts) mus portez a ébullition 
sur lo plaque chauffante de gauche puis vous Pass®z 
dans l'étuve qui, automatiquement, se chargera de lo 
cuisson finale et vous libérera complètement de toute 
surveillance. La température y est d’environ 100°. 

AGA est la seule cuisinière au monde 
qui possède une étuve capable de 
cuire automatiquement et sans sur­
veillance pendant des heures, nuit
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C A R A C T E R I S T I Q U E S  
des modèles familiaux

A G A  F 2 A G A  F 20 ARMOIRE
;

S E R V I C E A UN SEUL FOYER A UN SEUL FOYER R T 22
JUSOU'A JUSOU’A

K  26 PERSONNES 12 PERSONNES

Largeur ...........................................
Dessus P ro fon de ur.....................................

1.000 580
780 710

1 Hauteur............................................ 850 850 850 850

Four . Largeur ...........................................
à rôtir P ro fon de ur.....................................

350

Hauteur............................................ 250 250
Etuve . Largeur ..........................................

à P ro fo n d e u r.....................................
350
500

350 350

cuire 1 H auteur............................................ 250 250 515
Diamètre des plaques chauffantes ............

Diamètre des tubes .........................................

240 270
40x49

Poids en ordre de marche ...........................

Consommation en 24 heures (cuisinière
600 kg. 650 kg. 110 kg. 250 kg.

seule) ............................................................... 5 à 7 kg. 7 à 8 kg. 1
Et voilà 
pourquoi

' f f f i f f  PAR T H IL O S

AGA
est d’un 
rendement 
si brillant
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Concessionnaires régionaux 
de la Cuisinière «AGAr
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Mme. V v e . LONGO J o a n n è s ,  18  B ld .  T a in e ,  ANNECY. T e l .  2 .7 3  
I n s t a l l é e  l e  £8 D é cem bre  1 9 3 8 .

GRAND S E M IN A IR E , ANNECY. T e l .  4 .3 3
M r .  EERIGNAT R e n é , Rue d e s  A lp e s ,  ANNECY. T e l .  5 .6 3
ORPHELINAT DE GARÇONS, £ 5  A v e n u e  du P a r a le le n ,  ANNECY. T é l .  1 2 .1 7
M r .  PERRIN P i e r r e ,  11 A v .  ée  C h a m b é ry , ANNECY. T é l .  4 .7 9
M r .  PTJTHOD, P h a rm a c ie n ,  6 Rue R o y a le ,  ANNECY. T é l .  1 .3 5
Mme. BERNARD, 4  C hem in  de  la P r a i r i e ,  ANNECY, T é l .  5 .9 9
M r .  LAB IES S E  R o b e r t ,  19 G ra n d e  Rue d ’ A l é r y ,  CRAN-GEVRIER. T é l. 4.73
M r .  DDBOIS T a in e ,  MENTHON-SAINT-BERNARD.
M r .  l e  D o c te u r  SCHMDTZ, ARGONNEX, T é l .  2 2 .8 9  A n n e c y .  m
M r. BEADQUIS f a v i la  L u c ie n ,  A g r i c u l t e u r ,  CHAVANOD.
RESTAURANT "L E  CLOS MARCEL" M r .  MOLVEAD à DUINGT. T é l .  7 
M r .  BOREL J .  P h a rm a c ie n ,.  FAVERGES, T é l .  54 
HO PITAL-HO SPIC E ALFRED BLANC à  FAVERGES.
M e l le  LAVOREL, A LB Y -su r-C H E R A N .
M r .  F IN A S  M a r in s ,  F r o m a g e r ie s ,  S A IN T -F E L IX , T é l .  1 .
M r .  FIN A S  M a u r ic e ,  F r o m a g e r ie s ,  S A IN T -F E L IX , T é l .  1 .
M r .  ORANGER M a r c e l ,  F ro m a g e s , S A IN T -F E L IX , T é l .  12
M r .  FRANCON E m i le ,  B o u c h e r ,  FALLIER ES p r è s  R U M ILLY , T é l .  2 .5 1 .
M r .  L .P h  COLLET, M a t é r ia u x  de  C o n s t r u c t io n ,  R U M IL L Y , fé l.  27 
C LIN IQ U E  D'ACCOUCHEMENT "LES B U T IN S " Mme. CADOUX-LAPLACE, RUM ILLY. T . 98 
ECOLE SAINTE-THER ESE, LA  CLUSAZ
HOTEL-RESTAURANT "LE S  BRUYERES" LA CLUSAZ. T é l .  49 
COLLEGE S A IN T E -M A R IE , R U M ILLY , T é l .  52 
MONASTERE DE LA V IS IT A T IO N  à THORENS, T é l .  2 0 .
Mr. POLLET M a riu s , B ouche rie -C a fé , LA CLUSAZ, T é l. 15 
Mr. PAPPINI C harles NOYERAY, FAVERGES.
Mr. JACQUIN P aú l 2 Avenue de N ove l, ANNECY, T é l. 208 
M r. GILBRIN B ernard , Grande Rue d ’ A lé ry ,  CRAN-GEVRIER, T é l. 4.73 
Mr. BRUNET L o u is , Le B o is  J e t ta z ,  ANNECY LE VIEUX, T é l. 4.17 
Mr. de Guigné, Chateau de la  Cour, ANNECY-le-VIEÜX, T é l. 1 .78 
Mr. DURAND R o b e rt, SEVRIER (H te .S avo ie )
Mr. MORCOZET H e n r i,  DOINGT
HOTEL BEAU-SEJOUR Mr. Deprez A le x is ,  ST-MARTIN-BELLEVUE, T é l. 7
M r. PALACIO, Fabrique de B is c u its ,  Chemin du B e l- A ir ,  ANNECY, T e l. 24.04
Mr. Em ile GRUFFAT, 50 Av. de la  R épublique, CRAN par ANNECY,
Mr. VANHELlvlONT Jean, P rim eu r, 2 0 ,Rue F i l s t e r ie ,  ANNECY. T é l. 3.62 
Mr. le  Docteur G. RONZIER, 31 Rue S om m eille r, ANNECY. T é l. 9 .83



la cuisine l'eau chaude,le  c h a u ffa g e  

c e n t r a l l e  b l o c  
t r i - lu x

M O D È L E S  F A M I L I A U X

AGA
■ P P iM iH Vr o s i e r e s


